
法定产区：苏玳

产地：薄暮

面积: 8 公顷

种植比例：95%赛美蓉，5% 长相思平

均树龄：40年

种植密度：每公顷6666株

土壤类型：粘土基层上的砾石砂质土壤

葡萄园种植系统：

-合理种植
-机械劳作土地，部分片田植草
-传统人工农作（剪赘枝，加固拢枝，
疏叶）
-手工采摘，三次精选
-HVE3认证（高环保价值3级）和EMS
认证。
-ISO 14001认证

酿造方法：

- 适当温控下轻柔澄清葡萄汁，根
据品鉴体验决定进入全新或酿造过
一次葡萄酒的橡木桶中发酵
- 定期换桶滗清

装瓶时间：预计2022年春季

采收时间：2020年9月14日至10月12
日

顾问酿酒师：米歇尔•罗兰

2020年份混酿比例

95%赛美蓉
5%长相思

Premières  vendanges en 1618

奥派瑞酒庄是1855年列入苏玳产区一等列级酒庄中最小的一家。酒庄占地8,5公顷，整片葡萄园位于一处封闭园区内，

位于 Château d’Yquem 滴金酒庄东北方向的坡地上。酒庄名Peyraguey指山岗或岬角之意，这是18世纪时由当时的男

爵暨波尔多议会主席购入的一处领地。法国大革命后，Lafaurie先生购入这片产业。1879年，酒庄被一分为二：薄暮地

区山丘上海拔较高的部分就被称为Clos Haut-Peyraguey奥派瑞（"Haut"在法语中的意思为高）。1914年，酒庄易主

Garbay-Pauly家族，直到2012年底，Bernard Magrez贝玛格雷先生正式入主这家一等列级酒庄。

将毕生精力笃定奉献葡萄酒事业40载，贝玛格雷Bernard Magrez的签名是一家伟大葡萄酒生产商卓越品

质的有力承诺。这个签名同时得到国内外一致认可，缔造了贝玛格雷Bernard Magrez法国葡萄酒第一人

的盛名！




